LA CARTE EXTRA BRUT

“XTRA BRUT

“Le meilleur vin n’est pas nécessairement le plus cher, mais celui qu’on partage”
(Georges Brassens)

Les prix indiqgués sont en euros toutes taxes comprises et service net compris.



CARTE A MANGER

EN SOLO A PARTAGER

SARDINES A L’HUILE BIO/ 8,50 € ARDOISE DE CHARCUTERIE/ 19,00 €
Conserverie Kerbriant / Finistere Salaison Pelizzari (Haute-Savoie)
RILLETTES DE POULARDE BIO/ 8,5 € ARDOISE DE FROMAGE/ 20,00 €
Ferme des Ilots / Eure-et-Loir Fromages sélectionnés avec notre fromager-affineur
CROQ’N’BRUT / 13,50 € ARDOISE MIXTE/ 19,50 €
Pain toasté / Jambon / Bechamel / Champignon / Salade Charcuterie & Fromage
TARTINE EXTRA BRUT / 10,00 € ARDOISE VEGETALE/ 20,00 €
Pain toasté / Jambon / Morbier / Salade confits de légume sur pain toasté
SOUPE DE POISSON / 11,50 € SAUCISSON SUR PLANCHE / 8,00 €
Conserverie Kerbrian / Finistére Salaison Pelizzari (Haute-Savoie)
ASSIETTE DE FROMAGE/ 10,00 € CHIFFONNADE DE JAMBON / 8,00 €
Fromages sélectionnés avec notre fromager-affineur Salaison Pelizzari (Haute-Savoie)

RILLETTES DE LA MER / 11,00 €

Au choix parmi Saint-Jacques
et Saumon sauvage d'Alaska & estragon
Servi avec pain toasté

DESSERT DU JOUR/ 5,00 €




Notre sélection de vins au verre (12 ¢l)

Blanc

La Mise en Abymes 2024/ Les 13 lunes / Savoie

Jurangon Caubeigt 2023 (Moelleux) / Domaine Castéra / Sud-Ouest
Méridionnal 2024 / Berry Althoff /Languedoc

Sancerre “Tournebride”2022 / Vincent Gaudry / Loire

Bourgogne “La. téte dans les nuages” 2022 / AMI / Bourgogne

Orange (Blanc de macération)

Dans la peau 2021 / Jeux de Vin /Alsace

Roseé

Le Vent dans les Voiles / Valérie Courréges / Provence

Rouge

Tu vins plus aux soirées 2024/ Fabien Jouves / Sud-Ouest
Fontitude 2019 / La Fontude / Languedoc

Pineau d’Aunis 2022 / Hervé Villemade / Loire
Crozes-Hermitage 2024 / Domaine Aléofane/ Rhone
Haut-Médoc “Luquet” 2022 / Closerie des Moussis / Bordeaux

4 Nos vins a la bouteille

CARTE DES BOISSONS

6 €
8 €
10 €
10 €
12 €

10 €

6 €

6 €
6 €
10 €
12 €
14 €

Prix cave + 8 €

Tous les cuvées de la cave sont disponibles a la consommation sur

place




Notre selection de bieres

Nos elassiques

Rémy Winterholer (Bordeaux) / Blanche /50 cl 7,80 €
Rémy Winterholer (Bordeaux) / Blonde /50 cl 7,80 €
Rémy Winterholer (Bordeaux) / Ambrée /50 cl 7,80 €
Rémy Winterholer (Bordeaux) / IPA / 50 cl 7,80 €
Rémy Winterholer (Bordeaux) / Brune /50 cl 7,80 €
Rémy Winterholer (Bordeaux) / Sauer Framboise /50 cl 9,00 €
Brasserie de I'Arnon (Berry) / Trinquette Porter / 33 cl 5,90 €
Brasserie Thiriez (Flandres) / Les Québécoises (Esprit Blanche)/33¢cl 5,90 €
Brasserie Thiriez (Flandres) / Rouge Flamande (Ambrée) / 33 cl 5,90 €
Brasserie Thiriez (Flandres) / Ambrée d’Esquelbecq (Rousse) / 33 cl 5,90 €
Brasserie Thiriez (Flandres) / Thiriez Triple / 33 cl 6,50 €
Brasserie Thiriez (Flandres) / DALVA (Double IPA) / 33 cl 6,10 €
Le Singe Savant (Lille) / Midnight Express / 33 cl 6,80 €

Nos biéres d’exception

Maison Romane (Bourgogne) / Mousses Sauvages Aligoté / 7o cl 28,00 €
Maison Romane (Bourgogne) / Mousses Sauvages Pinot Noir / 70 cl 28,00 €
Maison Romane (Bourgogne) / Mousses Sauvages Gamay / 70 cl 28,00 €




Les softs

Les jus et nectars de fruit / Patrick Font

Pur jus de fruit de Pomme Bio / Patrick Font / 25 cl 5,00 €
Nectars de fruits / 25 cl 5,00 €

Au choix parmi Abricot, Poire Williams, Péche de Vigne et Péche
Blanche

Les cocktails de fruit / La boissonnerie de Paris

Yogi Détendu (Orange, Carotte, Gingembre) / 25 cl 6,00 €

Dandy des Bas Fonds (Poire, Rhubarbe, Cannelle) / 25 cl 6,00 €

Nymphette délicieuse (Fraise, Goyave, Violette / 25 cl 6,00 €

Madame Yang (Framboise, Litchi, Baies Roses) / 25 cl 6,00 €
’ ’ ~

Les thés glacés / UMA 270 €

Thé noir - Gingembre - Cambayva / 25 cl

Les sodas et boissons gazeuses

Orangeade Bio / Uma./ 33 cl 5,20 €
Tonic Bio / Uma / 33 cl 4,80 €
IPA Soda / Uma, / 33 cl 5,20 €
Sirop a 1l'eau (Vittel) / 25 cl 4,00 €

Sirops artisanaux Bio Bacanha (Grenadine, Cassis, Mojito)




